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ELMALI ERIKLI BEZE

MALZEMELER 6 Kisilik
Beze icin

3 yumurta aki

5 ¢orbakasidi esmer seker
5 corbakagigi toz seker
Icicin:

yarim kg kirmizi erik

3 kirmizi eima

yarim caykasigi tarcin

3 corbakasigi esmer seker
1 su bardagi sekerli su

HAZIRLANISI

Erikleri ikiye bolin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. EImalari soyup kabaca dilimleyin. Esmer seker, targin ve sekerli
suyla bir kaba koyarak 5 dakika kadar pigirip sogumaya birakin. Soguyan karigimi bir kagikla genis bir pay
kabina dékun. Bezeyi hazirlamak igin yumurta aklarini iyice ¢irpin. Azar azar toz sekeri ilave edin. lyice
karistiktan sonra 2 ¢orba kasigi esmer sekeri ekleyin. Karigimi bir kagik yardimiyla meyveli karigimin Gzerini
kapayacak sekilde pay kabinin tzerine yayin. Kalan esmer sekeri de Uzerine boca edin. 200 derecelik firinda
yaklasik 5 dakika pigirin. Fazla bekletmeden kremayla servis yapin.
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