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ELMALI ENCHILADA

https://yemek.name

1 cay kasigi targin

4 adet yuvarlak tortilla ekmegi
Y2 su bardagi beyaz toz seker
2 su bardagi kahverengi

Toz seker

4 yemek kasigi tereyagi

Y2 su bardagi su

Igi igin:

2 adet elma

4 yemek kasigl

Kahverengi toz seker

2 adet limonun suyu

1 cay kasigi targin

Rendelenmis elmayi limon suyu, tar¢in, kahverengi sekerle karistirip, ocakta 10 dakika kadar pigirin.
Hazirladiiniz igi tortilla ekmeklerine sriin ve ekmekleri yan kenarlarini i¢e kivirarak sarin.

Ekmekleri dnceden tereyagi ile hafifgce yaglanmisg firin tepsisine dizin.

Bir kapta "2 su bardagi beyaz toz sekeri, 2 su bardag kahverengi toz sekeri, tereyagdini ve suyu karigtirarak
Isitin.

Karigimi firin tepsisindeki ekmeklerin tizerine dokin.

Onceden isittiginiz 175°C[2llik firinda 20 dakika pisirin.
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