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ELMALI EKMEK PUDINGI

3 adet elma

1 adet ceviz blyukliginde zencefil
4 corba kasig esmer seker

10 dilim bayat ekmek

1 tath kasidi tarcin

200 ml krema

Yarim ¢ay bardagi st

2 adet yumurta

Elmalari kiip dograyin. Zencefili rendeleyin. Uzerine esmer seker serpin. Tavada biraz yumusayana dek pisirin.
Ekmekleri incecik dograyin. Mini tart kaliplarini yaglayin. Ekmekleri tart kaliplarina yerlegtirin. Orta kismina
elmalari koyun. Elmalarin tGzerine tar¢in serpin. 200 ml kremayi, ¢irpilmis yumurta ve st ile karigtirin. Elmal
ekmeklerin Uizerine dékin. Firinin orta derece ayarinda 15-20 dakika pisirin.
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