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ELMALI DURUM BOREGI

9 adet baklava yufkasi
Yarim paket margarin
1 tath kasidi targin

1 su bardagi ceviz

3 adet elma

1 cay bardad seker

Elmalar soyulur, rendelenir, seker ve ceviz eklenir, karigtiriir. Margarin eritilir, targin eklenir, karigtirilir. ik yutka
eritilir, tar¢inli margarin sdrdldr. Ikinci yufka Gzerine konur. Yaglandiktan sonra G¢lncl yufka birakilir. Kenarina
elmali i¢ konur. Rulo yapilir. Bu gekilde l¢ adet diriim yapilmig olur. Yagh kagit erilmis firin kabina dizilir.
Uzerlerine kalan tarcinl margarin srdlir. 185 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Sonra dort parmak enimde
dilimlenerek servise sunulur.
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