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ELMALI DALGALI KEK

4 su bardagi un

150 gr margarin

3 yumurta

1 cay bardagi yogurt

2 su bardagi toz seker

1 kase dovilmis ceviz

1 kase dovilmis antepfistigi
5-6 elma

1 tath kasidi targin

1 paket kabartma tozu vanilya
1 tath kasidi zencefil

2 su bardagi su

Bos kapta unu koyup ardindan margarin kabartma tozu vanilya zencefil yumurta tarc¢in dévilmuis ceviz 1 buguk
su bardagdi toz seker yogurt ilave edip ¢irpin macun kivamina gelince yaglanmis tepsiye dokin elmalari ikiye
boéllp ¢cekirdeklerini ¢ikarin ve soyun bog tencereye koyun 2 su bardagi su ve yarim su bardagi sekerle hafif
pisirin elmalari kek hamurun Uzerine aralari 4 parmak bogluk kalacak sekilde bastirarak yerlestirin ve keki firina
verin firndan ¢ikinca elmall kisimlarin tGzerine dévilmis antep fistigi dokup servis yapabilirsiniz.
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