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ELMALI DAGINIK KURABIYE

2 adet yumurta

Yarim paket tereyagi

1 blyUk cay bardadi toz seker
1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

3 su bardagi un

2 adet orta boy elma

Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 cay kasigi tarcin

Evvela yumurta ve toz seker mikser yardimiyla seker eriyene kadar ¢irpilir. Uzerine yumusak tereyadi eklenir,
kisa sUre daha ¢irpilir. Unun yarisi, kabartma tozu ve tuz ilave edilir. Kasikla karistirmaya baglanir. Kalan un
yavag yavas eklenir ve bir yandan da karigtirilir. Son olarak tavla zari seklinde dogranmis elmalar ilave edilir.
Alt-Ust edilerek karistirilir. Tepsiye yagli kagit serilir. Kasikla hamurdan oldugu gibi alinir ve parmakla iterek
birakilir. 180 derece firinda agik pembe renk alana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz tzerine pudra sekeriyle
karistirilmis tarcin elenir.

© lezzetler.com tarif no:146167 « adi:EImali Daginik Kurabiye « génderen:senel « indirme tarihi:25.04.2024 - 16:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-daginik-kurabiye-vt106111
http://www.tcpdf.org

