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ELMALI CRUMBLE

Kek igin:

3 adet yesil elma

120 gr Igim Tereya@i, yumusamis
100 gr toz seker

2 adet yumurta

100 gr un, elenmig

1.5 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi vanilya 6z0tu
Bir tutam tuz

Crumble igin:

130 grun

55 gr esmer geker

80 gr Igim Tereyag

2 cay kagigi targin

Bir tutam tuz

50 gr yulaf

Firnni dnceden 180 derecede isitin. Yuvarlak bir kek kalibini yagh kagt ile kaplayin. Yulaf hari¢ crumble igin
hazirladiginiz malzemeleri mutfak robotundan gegirin. Karigimi bir kaba alip yulafla karistirin. Kek igin seker ve
Icim Tereyagr'ni birka¢ dakika mikserde ¢irpin ve krema kivamina getirin. Yumurtalari teker teker ekleyip
¢irpmaya devam edin. Karigimi bir kaba alin. Un, tar¢in, kabartma tozu ve tuzu karisima ilave edin ve iyice
karigtirin. Vanilya 6ztin0 ekleyin. Karigimi kek kalibina bogaltip sekil verin.

Elmalari soyup ikiye bdliin ve gekirdeklerini ¢ikarin. Ince ince dilimleyip kekin Gizerine sirayla dizin. Crumble
karigsimini da elmalarin Gzerine yayip dnceden isinmig firinda 35 dakika pisirin. 5 dakika dinlendirdikten sonra
kaliptan ¢ikarin. Dilimleyerek ilik olarak servis edin.
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