ELMALI CRUMBLE

Elmall Karigim igin:

1 kg Kirmizi Elma

1 Limonun Suyu

1 Gay Bardagi Esmer Seker

10 Gram Tereyag!

Crumble igin (Kirambul)

150 Gram Toz seker veya Esmer Seker (esmer seker ince veya rondada g¢ekilmis olursa daha iyi olur)
150 gram Orta Sertlikte Un (Kek, ekmek igin kullanilan, protein seviyesi ortalama olan sade bugday unu)
150 Gram Tereyadi (soguk ve kup kip kesilmis) (bicaginizin arkasiyla kesebilirsiniz)

50 Gram Yulaf Ezmesi

1,1.5 Gay Kasig! Targin (Istege gore )

Servis igin:

Kaymakli veya Vanilyali Dondurma

Pakmaya Sade Krem Santi

Crumble igin:

Firini dnceden 180 Derece Isitin.

Bir karistirma kabinda, tim malzemeleri parmak uglarinizla birbirine yedirin. tereyadi tamamen karisinca birakin.
Kolaylik olmasi i¢in dnce un, tereyadi ve sekeri parmak uglarinizla birbirine yedirip, sonra diger malzemeleri
ekleyebilirsiniz. Unu eleyerek karigtirma kabina alin.

Elmall Karigim igin:

Elmalar yikadiktan sonra soyun ve kup kip dograyin.

Bir karistirma kabinda limon suyu ve sekerle karistirin. Unutmayin ne kadar az seker o kadar lezzetli. Gok daha
az seker kullanabilirsiniz.

Bir sos tenceresine tereyagini ekleyerek orta ateste ocaga alin. Eimalari da ekleyerek karigtirarak 5 dakika
pisirin. B

Ocaktan alin ve yatay ve derin olmayan bir pisirme kabina alin. Uzerine crumble\i ekleyin.

En son dilerseniz bir tutam daha targin veya esmer seker serpebilirsiniz .

Onceden 180 derece isitiimis firnda Gst kisim altin rengi kahverengilesinceye kadar yaklasik 40- 45 dakika
pisirin. B

Ik veya sicak servis edebilirsiniz. Uzerine Pakmaya Krem Santi veya Kaymakli Dondurma &neririz.
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