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ELMALI COREK

MALZEMELER

2 orta boy elma (kabuklari soyulup rendelenmis )
Y4 250 gr.lik paket margarin

2 su bardagi un

Vs su bardagi seker

3 yumurta

Y2 su bardagi sit

1 cay kasigi tarcin

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 kahve kagsi@i hindistancevizi rendesi

YAPILIS TARIFI

Once firninizin sicakhdini 230 da dereceye getirin. GCorek tepsisini yadlayin. Blyk bir kaseye un, tuz, kabartma
tozu, seker, tar¢in ve hindistancevizi rendesini koyun. Baska bir kasede yumurtalar acik bir renk alana kadar
¢irpin. Eritilmis margarini,sitd ve limon suyunu katip iyice karistirin.

BuyUk kasedeki unlu karisima bu karisimi hemen ekleyip karigtirin. En son olarak elmalari ekleyin. Elde ettigimiz
bu karisimi ¢érek tepsisine dokup firinda 15 dakika kadar (ortalarina batirilan bicak temiz ¢ikana kadar ) pisirin.
Gorekleri firindan cikarip servis yapin.
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