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ELMALI COREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk sit

2 - 2,5 su bardagi un

0,5 ¢ay bardagi toz seker

50 g eritilmis tereyagi

1 su bardag ilik sit

Dolgu:

2 adet kirmizi elma (orta boy)

1 tath kasidi toz seker

0,5 ¢ay bardagi su

Sirmek igin:

75 g oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardadi esmer seker

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 - 2 ¢ay kasi§i toz targin

1 - 2 ¢ay kasigi Dr. Oetker Kakao
Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Mayay! bir kaseye alin ve izerine yarim ¢ay bardag: ilik sitt ekleyin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15 dakika
bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve lzerine beklettiginiz mayay: ilave edin. Toz geker, tereyagi ve ilik sttt ekleyin.
Yumusak ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini kapatin ve 40-45 dakika bekletin.
Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin ve tencereye alin. Toz seker ve suyu ekleyip orta isidaki ocakta suyunu
¢ekinceye kadar yaklasik 5 dakika pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tereyadi, esmer seker, toz seker ve targini bir ¢cirpma kabina alin. Mikser ile kremsi bir yapi elde edinceye kadar
¢irpin. Yarisini bagka bir kaba alin. Girpma kabindaki karisima kakao ilave edin ve kisa bir stre ¢irpin.

Kalibi tereyag ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C _

Mayalanan hamuru hafif unlanmis tezgaha alin ve kisa bir stre yogurun. Iki esit par¢aya boélin. Bir pargasini
kenara alin ve Uzerini kapatin. Kalan hamuru hafif unlanmis tezgahta merdane ile yaklasik 25x25 cm
boyutlarinda agin. Hazirladiginiz targinh karigimi tizerine siiriin ve rulo seklinde sarin. Bigak ile 3 cm genisliginde
parcalara kesin. Ikinci hamuru ayni sekilde agin, kakaolu karisimi stirlip rulo seklinde sarin ve kesin. Kakaolu ve
sade rulolarin yarisini karisik sekilde eliniz ile hafif bastirarak kalibin tabanina yerlestirin. Elmali karigimi Gzerine
yayin. Kalan rulolari eliniz ile hafif bastirarak elmali karigsimin tGzerine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan g¢ikarin. ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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