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ELMALI COREK

2,5 su bardagi un

609 tereyagdi

2 adet yumurta

1 kahve fincani ilik st

1/2 yemek kagsigi Pakmaya Kuru Maya (10 g)
1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

2 adet elma

1 yemek kasigi cekirdeksiz kuru 0zim

1 tath kasidi targin

1 cay bardagi ceviz ici

ic malzemesi icin elmalar yikayip kabuklarini soyun, irice rendeleyin.

Kuru Gzdm, tar¢in ve ceviz icini ekleyip karistirin. Tavada birka¢ dakika kavurduktan sonra sogumaya birakin.
Pakmaya\y! Ilik sttln iginde eritin ve 15 dakika bekletin. Pakmaya Pudra Sekeri, 1 bltlin yumurta, 1 yumurta
aki ve oda i1sisinda yumusamis tereyagini ekleyerek karigtirin.

Ardindan elenmig unu azar azar ilave ederek pUtirsiz ve yumusak bir hamur elde edene dek yogurun.
Hamurun Uzerini nemli bir bezle 6rtlip oda 1sisinda mayalanmasi i¢in yarim saat bekletin.

Hamur yeterince mayalandiktan sonra, un serpilmis tezgahin Gzerinde hazir yutkadan biraz daha kalinca agin.
Elde etmis oldugunuz yuvarlak hamuru sekiz esit tggen parcaya boélin. Pargalarin genis kismina elmali
karisimdan paylastirin. Rulo seklinde sarin. )

Yagh kagit serili firin tepsisine dizdikten sonra izerlerine yumurta sarisi striin, haghas serpin. Onceden isitilmig
180°C[2ye ayarli firnda pisirin.

Onceden isitilmig 180 ° C[2lye ayarli firinda pisirin.
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