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ELMALI COREK (MILFQY)

www.miele.com.tr

8 ad. Milféy hamuru (yaklasik 300 gr., dondurulmus)
1[?212 eksi Elma, kiigiik kiiplere dogranmig

30 gr. Aci Badem, kic¢ik kiplere bélinmds

30 gr. Findik, iri gekilmis

30 gr. Kuru Uzim, suda yumusatiimis

2 yemek kagigi Seker-Targin-Karigimi

Ustline stirmek icgin:

1 Yumurta aki

1 Yumurta sarisi

1 yemek kasigi Sit

Milfdy hamurunu ambalajinda yazildigi gibi ¢6zilmeye birakin ve daha sonra 8 kare olarak (yaklasik 15 x 15 cm)
agin.

Elma- ve aci badem parcalarini agtiiniz kare milfdy hamurlarin Gzerine dagitin, findik ve stizliimts kuru
Uztmleri de bunlarin Gzerine koyun. Seker-targin-karisimini hepsinin tzerine serpin.

Her kare seklindeki hamurun kdselerine yumurta akini siiriin ve dort kdsesini de ortada birlestirin. Kenarlari da
birbirinin Gzerine bastirarak kapatin.

Elmali kare hamurlar suyla ¢alkalanmig cam kaseye yerlestirin. Yumurta sarisini sitle ¢irpin, hamurlarin Gzerine
sUriin ve altin sarisi renginde firinda pisirin.
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