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ELMALI COREK (HAZIR YUFKADAN)

3 adet yufka

3 adet elma

100 gr ceviz

150 gr ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 tath kasidi tarcin

1 yemek kasigi toz seker

100 gr pudra sekeri

1- Cevizler ayiklanip iyice dévilir. Elmalarin kabudu soyulup rendelenir. Rendelenmis elma, ceviz, Gzim, targin
ve toz seker karistirilir.

2- Yufkalar dért parmak kalinhginda uzunlamasina parg¢alara kesilir. Bir parca yufkaya bir kasik har¢ konup
dggen bigiminde katlanir. Uzun olan pargalardan iki ¢orek sarilir.

3- Tavaya siviyag konup iyice kizdirilip ¢orekler iki ylzi de pembelesinceye kadar kizartilir. Delikli slizgegle
cikartilip servis tabagina alinir. Uzerlerine bol pudra sekeri serpilip ilik olarak servis yapilir.
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