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ELMALI CORBA (ALMANYA)

4 kisilik

600 g corbalik sidir eti dilimleri,
1 bas sogan,

1 defne yapragi,

1 bag yesillik,

2 adet jamavik biberi,

kekik ve mercankdsk dallari,
3 karabiber tanesi.

tuz,

yarim kereviz,

3 orta boy havuc,

1 kirmizi sogan,

2 yemek kasigi sivi yag,

2 orta boy eksi elma,

100 g erik kurusu,

targin,

kimyon

Eti yikayarak kurulayin. Sogani ortadan kesin. Sogani ve eti bir tencerede, yag ilave etmeden kizartin. Kizarmig
etin Uzerine 1.25 litre su dokin, kapadi kapatin ve 30 dakika kaynatin. Yesilligi yikayarak ayiklayin ve dograyin.
Yesilligi, defne yapragi, jamayik biberi, karabiber, tuz ilave edin, hepsini 50 dakika kaynatin. Kereviz, sogan ve
havuclar dilimleyin. Corbayi slizgegten gecirerek baska bir tencereye aktarin. Yagi kizdirin, sebzeleri kizartin,
¢orbaya karistirin. Elmalar yikayarak kurulayin ve dilimleyin. Elmalar ve erikleri gorbada 3 dakika isitin. Bir
miktar tuz, karabiber, targin ve kimyon katin. Yesillikle garnittr yapin.
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