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ELMALI GIKOLATALI KEK

Malzeme

- 125 gram Sana margarin
- 3 adet yumurta

- 2 su bardagi seker

- 1 su bardag stt

- Y2 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ sirme
- 2 adet elma

- Y2 damla ¢ikolata

- 4 yemek kasig kakao

- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasigi targin

- 1 tath kasigi zencefil

Hazirlanisi

1. Derin bir kdseye oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalan kirnp sekeri ilave edip ¢irpici veya mikser yardimi ile
krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

2. Seker yumurtanin i¢inde eridikten sonra i¢ine oda sicakliyinda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip
karistirmaya devam edin.

3. Daha sonra s0tu, bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kakao, kabartma tozu, tarcini ve zencefili ilave edip
karistirin.

4. En son igine Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ stirmeyi ilave edip karigtirin.

5. Yaglanmig unlanmig kaliba kek harcinin yarisini koyup Gzerine damla gikolatalarin ve kiip dogranmig
elmalarin yarisini koyup Uzerine kalan kek harcini koyun. Kasik ile dizeltip Gzerine damla gikolatalar ve kalan
elmalari serpip, 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda pisirin.

6. Pisen keki kalibinda en az 15 dakika bekletip iyice soguttuktan sonra kalipta bekletip iyice soguttuktan sonra
servis tabagina ters gevirip ¢ikarin.

7. Arzuya gbre keki krem santi veya dondurma ile servis edin.
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