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ELMALI CIKOLATALI BROWNIE

100 gr. margarin

400 gr. bitter ¢ikolata

2 yumurta

yarim cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi vanilya

Ceyrek cay kasigi tuz

1 bardak kiyllmig ceviz

1 elma

Bir tencerede margarini hafif ateste eritin, ¢ikolatayi kliclk parcalara bélerek margarine ilave edin, yumurtalari
sekerle karistirip ¢irpin ve erimis ¢ikolata, margarin karisimina dékup iyice yedirin. Daha sonra un kabartma
tozu, vanilya, tuz, ceviz ve ince ince kiydigimiz elma dilimlerini de ilave edip tekrar karigtirin. Karigimi dibi
yaglanmis firin kabina dékin. Onceden 180 derece isitilmig firinda 25-30 dakika pisirin. Sogumaya birakin.
Dilimleyerek ilik yada soduk olarak servis yapin.
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