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ELMALI CIKOLATA SOSLU KEKLER

3 adet yumurta

6 kahve fincani toz seker

30 gr margarin

3 kahve fincani sut

9 kahve fincani esmer un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 adet Amasya elmasi

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi esmer seker
1 yemek kasigi toz gikolata sosu
1 ¢ay kasigi piring unu

1 cay kasigi un un

40 gr ¢ikolata

1 fincan Findik ici

Kek icin sekeri ve yumurtay girpiyoruz ve diger kek malzemelerini, margarini, rendelenmis Amasya elmasini
ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Kek karigsiminin kivami koyu oluyor.

Bu karigimdan istedigimiz buyUklUkte toplar yapip yagl tepsiye diziyoruz ve 6nceden isitilmig 160-170 derece
firnda yaklasik 40-45 dakika pisiriyoruz

Kekler pigince sogumaya birakiyoruz.

Cikolata Sosu I¢gin; 1 su bardadi sttl ve yarim ¢ay bardadi toz sekeri bir tencereye koyup, ocagin tzerine alin.
Seker eriyene kadar karistirin. Seker eridikten sonra 1 yemek kasigi toz ¢ikolata sozu, 1 ¢ay kasidi piring ununu,
1 gay kagigi un ve 40 gr bitter ¢ikolatayi ilave edip, pisirin. Koyu bir kivam alinca ocaktan alip, sogumaya birakin.
Sogumus olan elmali top keklerin Uzerine hazirladiginiz ¢ikolata sosunu dékin. Uzerine toz findik serpistirerek,
servis edebilirsiniz.
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