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ELMALI CHEESCAKE

6 adet ¢ikolatal gofret,
50 gram margarin,

200 gram labne peyniri,
1 su bardagi tozseker,
3 ¢corba kagsidi un,

3 adet yumurta,

200 gram krema,

2 cay kasigi vanilya,

2 adet elma,

200 gram ¢ikolata

Cikolatal gofretleri ¢cok kigUk pargalara bélin ve oda sicakligindaki margarinle karistirin. 180 derece firinda 10
dakika pisirin. Bir mikser yardimiyla labne peynirini iyice ¢irpin. Ardindan gekeri ve unu ekleyin. Hepsi iyice
karisana dek ¢irpin. Uzerine yumurtalari da ekleyip iyice karstirin.

Kremanin yarisini ve vanilyayi da katip tekrar karistirin. Son olarak kabuklari soyulmus elmalar patates cipsi
inceliginde dilimleyip karisima katin ve karigtirin. Hazirladiginiz karisimi, kalipta sogumus gofretlerin Gzerine
dokin. Firina verip 1 saat kadar pigirin. Gikarip sogumaya birakin. 200 gram ¢ikolatayr benmari usull eritin.
Uzerine kremanin kalan kismini ekleyip iyice karistirin.

Bu karisimi cheesecakein Uizerine dokiin. Buzlukta dondurun. Cikolata donduktan sonra dilimleyip servis yapin.
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