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ELMALI SARLOTKA

Sultan ibig

3 adet yumurta

2 adet orta boy elma

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
1 cay bardadi seker

1 su bardagi un

2 tatl kagigi ceviz
Biraz toz antepfistigi

1 yemek kasigi kakao

Yumurtalarimizi, sekerimizi, kakaoyu ¢irpici yardimi ile iyice ¢irptiktan sonra kiip bi¢ciminde dogradigimiz
elmalarin bir kismi ile birlikte vanilyayi, kabartma tozunu, unu, cevizi ve toz Antep fistigini da ekleyip
karistiriyoruz. Onceden yaglamis oldugumuz kaliba déklyoruz. Onceden isitmis oldugumuz 180 derece firinda
25-30 dakika kadar pisiriyoruz. Kekimiz pismis ise firndan ¢ikariyoruz, servise hazir.
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