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ELMALI CEVIZLI VE KREM SANTILI TART

8 adet elma

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagdi toz seker
1 paket kremsanti

1 bardak st

1 bardak cevizigi

1 yemek kasigi margarin

Tavaya 4 adet elmayi rendeliyoruz. Uzerine toz sekeri ve margarini ekleyip 5 dakika pisiriyoruz. Diger 4 elmay!
tepsiye dizip, kabugu soyup i¢ini oyuyoruz. Pisirdigimiz elmalardan iglerine yerlestirip firina veriyoruz. Sit ile
krem santiyi ayr bir kapta katilasana kadar ¢irpip dolaba koyuyoruz. Ve elmalari firndan ¢ikardiktan sonra
Uzerine krem santiyi strerek Uzerlerini kapatiyoruz. Son olarak elmalarin tGzerine cevizigi serpip servis ediyoruz.
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