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ELMALI CEVIZLI TARCINLI KEK

3 adet yumurta

2 cay bardagi seker

1 cay bardagi sivi yag

4 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu

4 adet elma

1.5 tath kasigi targin

1 su bardag ezilmig ceviz
Uzeri icin:

Pudra sekeri

ilk olarak bir kaba elmalarimizi kiip kiip dograyalim. igerisine tarcinimizi ve cevizimizi ekleyip iyice katigtiralim.
Sonra kekimizi yapalim. Yumurta ve sekeri bir kaba alip kdépUrene kadar girpalim. Sonra sivi yagini, kabartma
tozunu ve ununu da ekleyip iyice ¢irpalim. En son elmali karigimimizi da kek hamurumuza ekleyip kasik ile
karistirdiktan sonra yagh kagit serilmis yuvarlak borcamimiza dékelim. 170 derecede dnceden isitiimig firnda
pisirelim. Pigtikten sonra ortasina su bardagi bastiralim ve pasta gibi dilimlere ayirip tzerine pudra sekeri dokip
servis yapalim.
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