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ELMALI CEVİZLİ KURABİYE

3 adet elma
100 gram ceviz
3 çorba kaşığı şeker
Tarçın
1 çorba kaşığı tereyağı
Hamuru için:
2,5 su bardağı un
120 gram tereyağı
3 çorba kaşığı pudra şekeri
1 yumurta
Kabartma tozu ve vanilya

Hamuru için gereken malzemeleri yoğurup unlanmış zeminde açın. Üçgen şeklinde kesip iç harcını içine
yerleştirin. İç harcı için de elmaları rendeleyip tereyağıyla pişirin ve içine ceviz, şeker ve tarçın ekleyip soğutun.
Bu içi soğuk olarak acılan hamura koyup sarın ve fırına verin. 170 derecede 30 dakika kadar pişirin. Fırından
çıkarıp üzerine pudra şekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:99706 • adı:Elmalı Cevizli Kurabiye • gönderen:emlak güzeli • indirme tarihi:07.04.2025 - 23:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-cevizli-kurabiye-vt59481
https://img.lezzetler.com/yuklenen/elmali-cevizli-kurabiye-99706.jpg
http://www.tcpdf.org

