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ELMALI CEVIZLI KURABIYE

2,5 su bardagi un

150 gram tereyagi

2 corba kasiJi seker
3 ¢orba kasigi su

1 tutam tuz

1 yumurta sarisi
Iciigin:

5 adet elma

8 corba kasiJi seker

1 ¢corba kasigi nisasta
2 ¢ay bardagi ceviz igi
1 tath kasidi tarcin

Elmalarin kabuklarini soyup ince bir sekilde dilimleyin. Uzerine sekeri, tarcini, nisastayi, cevizi ve frambuaz
ekleyip harmanlayin. Hamuru igin gereken malzemeleri bir kabin iginde yogurun. Bu hamuru isterseniz ikiye
bélln. Bir tanesini agip yuvarlak kesin. EImali i¢ harci da tizerine doldurun. Katlayip yarim daire yapin. Isterseniz
aglIp butln halde yerlestirebilirsiniz. Kanarlarina istediginiz sekli verip tepsiye yerlestirin.190 derecedeki firnda
35 dakika pismeye birakin. Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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