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ELMALI CEVİZLİ KIRMIZI PANCAR SALATASI

5-6 adet pancar
2 adet kırmızı elma
1 adet havuç
1 çay bardağı ceviz içi
Yarım çay bardağı kuru üzüm
6-7 adet kuru erik
5 yemek kaşığı zeytinyağı
2 yemek kaşığı nar ekşisi
1 tatlı kaşığı sirke
1 çay kaşığı tuz
Yarım limon suyu
2-3 dal maydanoz

Öncelikle pancarları Arçelik Ankastre Ocak�ta biraz diri kalacak şekilde haşlayın.
Sırasıyla kuru erikleri küçük küçük Arçelik Eternity Doğrayıcı ile doğrayın.
Elma ve havucu rendeleyin.
Rendeledikten sonra limon suyundan biraz üzerine dökün ki kararmasınlar.
Diri haşladığınız pancarları da rendeleyin.
Bir kasede sosu için zeytinyağı, nar ekşisi, sirke, tuz ve limon suyunu karıştırın.

© lezzetler.com tarif no:149024 • adı:Elmalı Cevizli Kırmızı Pancar Salatası • gönderen:koral • indirme tarihi:04.04.2025 - 06:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-cevizli-kirmizi-pancar-salatasi-vt107986
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/elmali-cevizli-kirmizi-pancar-salatasi-149024.jpg
http://www.tcpdf.org

