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ELMALI CEVIZLI KEK

4 yumurta (odasicakliginda)

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi ceviz ici (dévilmUs)

2 adet orta boy tatl elma (rendelenmig)
2 tath kasigi targin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Derin bir kabin icinde, yumurtayla toz sekeri 3-4 dakika kadar mikserle ¢irpin. Uzerine, rendelenmis elmayi,
dévulmUs cevizi, targini ve kabartma tozunu ekleyerek karistirin, son olarak, unu azar azar ilave ederek iyice
harmanlayin. Her tarafi yaglanmis orta boy bir firin kabina hazirladiiniz bu kek karigimini aktarin. 5 dakika
Onceden 175 dereceye ayarlanmis firinda kek iyice kabarincaya kadar, 40-45 dakika pisirin. Keki firndan alp
soguyunca dilimleyerek servise sunun.
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