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ELMALI CEVIZLI COREK

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Adet yumurta

1 GCay Bardagi tozseker
2 Adet elma

1 Paket kabartma tozu

2 Corba Kagigi marmelat
1 Tutam karanfil

1 Gay Bardagi st

0,5 Kg. un

1 Tutam targin

10 Adet p6tibor biskivi
200 gr dévilmds ceviz

Oncelikle un 1 ¢ay bardag siit yumurta 1 paket kabartma tozu ve 2 yemek kagi§i margarini karistirip hamur
yapin hazirladiginiz hamuru ikiye bdltin mardane ile acin elmalari rendeleyip dévulmis biskivi bir tutam karanfil
tarcin 1 cay bardagi tozseker ve cevizle karistirin agilan hamurlarin tGizerine bu harci yayin rulo bigiminde sarin 5
cm enine kesin ay seklinde hafifge ice dogru kivirin 180 derece firinda Gzeri hafif pembelesene kadar pisirin
firndan alip Gzerine marmelat siriin ve servis yapin.
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