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ELMALI BULUT

50 Gr Sana Klasik Kase
150 gr toz seker

1 Paket kabartma tozu

5 Adet elma

3 Adet yumurta sarisi

1 Paket vanilya

50 ml su

1 Tatl Kagidi targin

3 Corba Kagigi toz seker
3 Adet yumurta aki

Yumurta sarilari, su, seker ve vanilya mikser ile ¢irbilir. Margarin ile sut ilave edilip ¢irpmaya devam edilir. Un ve
kabartma tozu elenerek eklenir. 1 dakika daha ¢irpilip yaglanan dikddértgen firin tepsisine dékilip

pisirilir.(Benim kullandigim borcam 34x22'liktir). ElImalar soyulup rendelenir. Seker ile birlikte pisirilir. Targin
ilave edilip sogumaya birakilir. Yumurta aklari kar haline getrilinceye kadar cirpilir. Seker azar azar ilave edilerek
krema kivamini alana kadar karistirilir. Kek pistikten sonra tzerine elmali harg yayilir. EImalarin Gzerinde krema
kivamina gelen yumurta aklari bulut seklinde surtlerek (kagikla bastir gek yontemi ile) 10 dakika daha pisirilir.

Fotograf "torun hanim" tarafindan génderildi. 10.07.2014
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