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ELMALI BOREK

Malzeme:

1 adet yufka

2 adet elma

20 gram Bizim Mutfak Teremyag
4 corba kasigi toz seker

50 gram ceviz igi

20 gram g¢ekirdeksiz Gzim
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

60 gram vanilyali dondurma
30 gram Karamel sos

1 tutam Taze nane

Yarim limonun suyu

Yufkayi genis bir kepgenin icine yerlestirip kizgin yagda kizartarak ¢anak sekli verin. Tereyagdini tavada eritin.
Elmalari kiip dograyip yagda kavurun. Ceviz, (zim ve tozgekeri ekledikten sonra 3-4 dakika pisirin. Limon ve
targin ile tatlandinn. Kitir ganak kabin i¢ine yapmis oldugunuz karisimi doldurun. Uzerine bir top vanilyali
dondurma koyun. Karamel sosu ve taze nane ile servis edin.
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