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ELMALI BOREK

4 adet orta boy elma

1 cay bardagdi toz seker
1 tath kagigi targin
Hamuru Igin;

1 su bardagi su

1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu
Yarim paket tereyadi
Alabildigi kadar un
Uzeri Igin;

1 adet yumurta sarisi

Yogdurma kabina erimis ilimig margarin, su, tuz konur karigtirilir, bir avug unla karistirlimis kabartma tozu ve
hamur olana kadar elenmis un katilir, yogrulur, hamur 10 dakika dinlendirilir, daha sonra iki pargaya bdltndar,
unlanmis zeminde kare firin kabi seklinde acilir, yaglanmis firin kabina yerlegtirilir, hemen elmalar soyulur, kip
seklinde dogranir, seker ve targinla karigtirilir, hamurun Gzerine yayilir, kalan hamur da kare seklinde agillir,
elmanin Uzerine kapatilir, yumurta sarisi strtlir, dnceden isitilmis 180 derece firinda pembe renkte pisirilir.
Finndan ¢ikip illyinca kare seklinde kesilerek servise sunulur.
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