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ELMALI BOREK

Malzeme :

2 ¢ay fincani un

Biraz tuz ve stt

82 gr. yagd

1 yumurta

5-7 tath kasigi su

4-5 tane blyik elma

1 cay fincani seker

2 tath kasigi un

1 fiske tarcin ve biraz karanfil.

Yapiligi :

Unu, tuzu, yumurtayi, suyu karistirarak hamuru tutun. 30 dakika birakip dinlendirin. Bu zaman zarfinda elmalari
soyup kiglk dilimlere kesin. 2 tath kagigi un, seker, targin ve karanfille karigtirin. Bunu borek haline koyun.
UstinU hazirladiginiz hamurla kapatin. Piserken buharin gikmasi i¢in hamurun dstind ¢atalla delin. Ustiine st
sUrin. Isitilmig orta hararetli firinda 30-35 dakika pisirin. Hamur vaktinden evvel kizaracak olursa, UstinG kalayl
kapakla kapatin. Soguduktan sonra Usttine dondurma veya vanilya sosu koyup, servis yapin.
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