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ELMALI BOHCA

Harci igin:

4 adet elma

1 su bardag ince ¢ekilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

2 yemek kasigi pudra sekeri
Hamuru igin:

1 paket Sana yag!

Yarim su barda@ yogurt

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Bir adet yumurtanin sarisi ve beyazini ayirin.

Elmalarin kabuklarini soyup, rendeleyiniz.

Kuguk bir tencerede rendelenmis elmalari, ince ¢ekilmig cevizi, targini, pudra sekerini bir tagim pisirip, harci
sogumasi i¢in yayvan bir tabaga alin.

Hamuru icin derin bir k&se de yumurtayi, yumurtanin beyazini, oda sicakliginda yumusattiginiz Sana'yi,
kabartma tozunu, vanilyayi, ele yapigsmayacak hale gelinceye kadar un ekleyerek yogurun.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip, avug icinde hafifce agip, icine soguyan elmali harctan koyup,
bohca gibi katlayin.

Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye elmali bohgalari dizip, tGzerlerine yumurtanin sarisini sdirtin,

Onceden 185 derecede isittiginiz firnda elmali bohgalarin Uzerleri kizarana kadar pisirin.

Arzuya gére sogumus elmali bohgalarin Gzerine bir slizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpin.
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