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ELMALI BISKUVILI TOPLAR

1 paket pakmaya bitter cikolatal puding
2 su bardagi (40 ml) sut

250 g p6tibdr biskvi

3 adet elma

2 cay bardagi(80 g) dévulmis ceviz

Y2 cay kasigi toz targin

BiskUvileri kirarak ufalayin, elmalari yikayin, kabuklarini soyun ve rendeleyin. Bisklvi, elma rendesi, 1,5 ¢cay
bardagi déviimds ceviz ve toz tar¢ini bir kasik yardimiyl karigtirin . (biskivi ve elmalarin hamur ahline gelmemsi
icin elle yogurmayin). Ceviz blyukliginde pargalar alarak elde hafif sikistirin ve toplar olusturun. Toplari bir
servis tabagina dizin. 2 su bardagi sttl bir tencereye koyun ve zerine pudingi ilave ederek ocakta karistirarak
pisirin. Kaynama baslayinca ocagdi kisin ve 3 dakika daha karistirarak pisirme devam edin. Siire sonunda
ocaktan alin kabuk olusmamasi i¢,in arada karistirarak 10 dakika sogutun. Kasik yardimi ile pudingi elmali
biskuvili toplarin Gzerine paylastirin, kalan yarim ¢ay bardag dévilmUs ceviz ile siisleyin. Buzdolabina 1-2 saat
soguttuktan sonra servis edin.
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