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ELMALI BIFTEK

500 gr dana biftek

50 ml balzamik sirke

2 corba kagsigr lime suyu

4 tath kasig taze kekik, dogranmig

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi taze ¢ekilmis tane karabiber
4 adet elma, ikiye bolinmus

65 gr Igim Taze Peynir

Iki corba kasiJi sirke, lime suyu, kekik, tuz ve karabiberi bir kasede karistirin. Sostan 2 ¢orba kasigi ayirarak
kenarda bekletin.

Dana biftegi sosa bulayin ve agzi kapanan bir posete koyarak buzdolabinda bir saat boyunca marine edin.
Ayvalarin Gzerine balzamik sirke sirUn.

Dana biftedi 6nceden i1sitiimis 1zgarada her iki tarafini da 3’er dakikadan fazla olmayacak sekilde pisirin.
Izgaradan alin ve dinlenmeye birakin. Kesik taraflar alta gelecek sekilde elmalari izgaraya koyun. Yumusayana
ve hafif kahverengilesene kadar pisirin. Ters ¢evirin ve 2 dakika daha pisirin.

Yarim elma dilimlerini dért ayri parc¢aya dilimleyin. Pigirmis oldugunuz dana biftegi ince seritler halinde kesin ve
elma dilimleriyle birlikte servis tabagina yerlestirin.

Uzerine hazirlamig oldugunuz sosu gezdirin.
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