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ELMALI BETTY

Gerecler:

450 gr elma

100 gr pudra sekeri

100 gr taze beyaz ekmek kirintisi

Bir portakalin suyu ve kabugunun rendesi
75 gr tereyagi, eritilmis.

Elmalari soyup ortalarini temizleyin ve 2,5 cm. boyunda ince pargalara kesin. Sekeri, ekmek kirintilarini, portakal
kabug@u rendesini karigtirin. 1/2 kg'lik firina dayanikl bir kabi yaglayin. Bir sira elma, bir sira ekmek kirintilari
olmak Uzere yaglanmis kalibi doldururken, her siranin Gzerine erimis tereyadindan serpistirin. En son kat,
Uzerine tereyagi serpistirilmis ekmek kirintilarindan olugsmalidir. Orta isidaki firinda 45 dakika, kizarip
gevreklesene dek pisirin. Sicakken krema ile servisini yapin.
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