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ELMALI BASIT PROFITEROL

Emine Beder

25 adet petit beure bisklvi
3 corba kasi§ pudrasekeri
2 paket vanilya

2 iri boy elma

75 gr. Margarin

Kakaolu sosu igin;

1 yumurta

2 corba kasigi seker

2 corba kasiJi kakao

3-4 corba kasigi sut

Biskuvileri un haline gelene dek déverek inceltelim. Bir kabin i¢ine elmalari rendeleyelim Pudrasekerini, eritiimig
margarini, vanilyalari, un haline getirdigimiz biskivileri ekleyerek hepsini iyice karistiralim. EImali hargtan ceviz
iriliginde yuvarlak topguklar yapip servis tabagina alalim yumurtayi, sekeri ve kakaoyu mikserle 2 dakika
¢irpalim. SGtu ilave edip tekrar ¢irpalim. Sosu elmali topguklarin Uzerine bosaltip buzdolabinda birkag saat
bekleterek servis yapalim.
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