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ELMALI BALIK SOSU (FRANSA)

1 adet eksi elma

1 adet kiigUk kuru sogan
1 su bardagi krema

1 tath kasigi kori

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz

Karabiber

Tavaya yag konur. Uzerine ince kiyllmis sogan ve konkase (kiip sekli) dogranmig elma katilir. Yumusamaya
baslayinca kori eklenir. 1-2 dakika sonra krema atilir. Tuz ve karabiber serpilir, atesten alinir. Sizgegten
gecirilir, sos kabina aktarilir. Deniz Grini yemeklerin yaninda tiketilir.
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