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ELMALI BAKLAVA

Malzemeler:

500 gram un
500 gram tereyagi
15 gram tuz

2 tane yumurta
200 gram su

3 adet elma

5 gram toz targin
Surubu igin:

1 Kilo toz seker
800 gram su

Hazirlanisi:

Baklavanin serbeti icin seker ve suyu kaynatin ve beklemeye alin. Suyun icine ilave ettiginiz, yag ve yumurtalara
azar azar un tuz ve toz targin ilave ederek pogaca hamuru yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurdan
blylk parcalar kopartarak 20 adet beze yapin. Bezelerin (izerine nemli bir bez 6rtlip, 20 dakika dinlendirin. llk
10 bezeyi ayri ayri hafifce unlanmig zeminde servis tabagi buyukliginde agin. Aralarina nigasta serperek st
Uste dizin. Oklavayla 10 bezeyi bir arada incecik ac¢in. llk 4 yufkayi bolca yaglanmig bir tepsiye alip, her 4
yufkada bir pire haline gelmig elmanizi stiriin. Kalan 10 bezeyi de agin ve onlari da yine aralarina elma
yerlestirerek tepsiye alin. Tereyagini eritin, tepsideki hamuru baklava dilimi seklinde kesin. Uzerine iyice
kizdinlmig tereyadiniz gezdirin. Tepsinizi dnceden isitilmig 200 derecedeki firina strtin, baklavanin Gzeri altin
sarisi renk alana dek pisirin. Cikarttiktan sonra baklavayi bir stire bekleterek ilitin, Gzerine ilik serbeti dékup,
tatlisin
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