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ELMALI BAKLAVA

300 gr. Un

200 gr. Nisasta

300 gr. Tereyadi

1 tath kasidi Targin

1 tath kasidi Yesil fistik (¢cekilmis)
1 ad. Yumurta

1 su bardag Sut

1 ad. Limon

2 ad. Elma

Surubu :

1 kg. Su

1 kg. Seker

1/2 Limon (birlikte kaynatilir)

Un mermere elenip, ortasi havuz gibi acilip, i¢ine tuz, yumurta, sit ile yogrularak 30 dk. dinlendirilir. Dinlenen
hamur iyice yogrulup yuvarlak gseklinde 6 pargaya boltunr ve tekrar 30 dk. dinlenmeye birakilir. Daha sonra
nisasta ile incecik agilir. Onceden yaglanmis tepsiye yufkalarin yarisi désenir. Rendelenmis elmalar, suyu
sikilarak yufkalarin tGzerine yayilir ve Uzerine tarcin serpilir. Kalan yufkalar da tizerine désenerek baklava
seklinde kesilir. Eritilmis tereyagi Uzerine dékillp orta ateste firinda 45 dk. pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra yagi
slizdurdlup hazirlanan surubu sicak sekilde tzerine dékilip, soguyunca servis edilir.
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