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ELMALI BADEMLI PUF KURABIYELER

3 subardagiun

1 paket Pakmaya Instant Maya
1 tutam tuz

1 Turk kahvesi Pakmaya Pudra Sekeri
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
1 kahve fincani irmik

Yarim ¢ay bardagi su

1 cay bardagdi ilik st

Yarim ¢ay bardagi elma suyu

1 kahve fincani kuru Gzim

Uzeri igin:

1 kGguk kase badem igi
Pakmaya Pudra Sekeri

Unu genis bir kaba alin. Pakmaya instant Maya[?yi, tuzu, Pakmaya Pudra Sekeri, sekerli vanilin ve irmigi
ekleyip harmanlayin.

Suyu, situ ve elma suyunu ilave edin. PUriizslz bir hamur elde edene kadar yodurun.

En son kuru Gzdmda ilave edin, tekrar yogurun.

Hamurun Gzerini streg bir folyo ile értin. Hamuru oda i1sisinda yarim saat dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamuru hafif un serpilmis tezgahin tizerinde, merdane yardimi ile en fazla 2 cm kalinliginda agin.
Kalp seklindeki kalip yardimi ile hamurdan sekiller ¢gikartin. Her hamurun Gzerine kavrulmus badem igi
yerlestirin. Bademleri elinizle bastirarak hamurun igine gémun.

Hamurlar yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlegtirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye a ayarl firinda, 20-25 dakika pisirin. Firindan alir almaz tizerine Pakmaya Pudra
Sekeri serperek servise hazir edin.
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