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ELMALI BADEMLI PASTA

Malzeme (6-8 Kisilik).

Hamuru:

100 gr. tereyadi (yumusatiimig),
100 gr. tozseker,

1 yumurta,

125 gr. badem iyice déviimds,
150 gr. un (elenmig),

2 tutam tuz,

500 gr, elma,

1/2 limonun suyu,

2 ¢orba kagiJi toz seker,

1 corba kasigi ufalanmig galeta.

Hamuru hazirlamak icin elektrikli ¢irpicida tereyag, 100 gr. tozsekeri ve yumurtay! krema kivamina gelinceye
kadar ¢irpin. Karigimi orta boy bir kaba aktarip badem ve elenmis unu bir yumurta teliyle ¢irpmaya devam
ederek ilave edin. Son karisimi buzdolabina kaldirip dinlenmeye birakin. Bu arada elmalarin ¢ekirdekli gébek
kismini ¢ikartip kabuklarini soyduktan sonra enlemesine dilimleyin. Dilimlenmis elmalari bir kaba koyup Gzerine
limon suyunu dékin.

20-22 cm. ¢apinda yuvarlak bir pasta kalibinin icine margarinle iyice yaglayip elenmis un serpin. Kalibi ters
¢evirip fazla unu atin. Hamuru buzdolabindan alip yarisini kalibin igine yerlestirin. Bir kasigin tersiyle Gzerini
dizlestirdikten sonra ufalanmig galetayi serpistirin. Elma dilimlerini dizgiin katlar halinde galetali hamurun
Uzerine yerlestirdikten sonra elmalarin iginde dinlenmis oldugu limon suyunu serpistirin. Kalan dilimlenmis
hamuru da, kasik kasik, arada bosluk kalmayacak bicimde en Uste yerlestirip 2 corba kasigi tozsekeri
serpistirin.

Kalibi firinin orta katina koyup yaklasik elli dakika, pastaya batirilan bir sis temiz olarak ¢ikincaya kadar, pisirin.
Pasta pisince kalibi firindan alip, kalibi ters yiiz ederek pastayi ¢ikarin. EImali ve bademli pastanizi ilik veya
soguk olarak servis edin.
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