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ELMALI BADEMLI KUP

https://www.droetker.com.tr

3 adet kirmizi elma

0,5 ¢ay bardagi toz seker

0,5 ¢ay bardagi su

1 adet kabuk targin

5 su bardagi sit

1 adet yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)
1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi Dr. Oetker Glutensiz Misir Nisastasi
2,5 yemek kasigi Dr. Oetker Glutensiz Piring Unu
1 tath kasidi tereyad

1 cay bardadi kabuksuz badem

Elmalarin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Toz seker, su ve kabuk tar¢ini ilave edip orta ateste arada
karistirarak suyunu gekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip iginden kabuk tar¢ini ¢ikartin ve sogumaya birakin.
Sat, yumurta sarisi, sekerli vanilin, toz seker, nisasta ve pirin¢ ununu bir tencereye alin ve kasik ile iyice
karistinin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, tereyagdini ilave edin ve 2-3
dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip karigtirarak 5 dakika sogutun. Muhallebiyi, aralara
hazirladiginiz elmali karisimdan ve badem koyarak kuplara doldurun. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin
ve 1-2 saat bekletin.
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