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ELMALI AYVA TATLISI

Emine Beder

4 orta boy ayva

100 gram sultani Gzim

200 gr seker

3 orta boy elma

100 gr. findik

1 tath kasidi targin

3/4 ¢ay kasigi kirmizi gida boyasi
2 tath kasigr misir nisastasi

Ayvalari soyup, ikiye bdlelim. Cekirdek yataklarini ¢gikaralim. Tencereye alip, Uzerlerini asacak kadar su ve gida
boyasini ekleyip, ayvalar yumusayana dek haglayalim. Elmalari soyup, ¢ekirdek yataklarini alarak kiip
dograyalim. tencerede sekeri, tavla zari iriliginde elmalarla birlikte pisirelim. 3 dakika sonra Gzimleri ekleyelim.
Elmalar renk alip yumusadiginda, findigi, targini katalim. Atesten alalim. Ayvalar bir tepsiye dizip, oyuklarina
findikli igi dolduralim. Firinda 5 dakika pigirelim. Sogutup servis tabagina alalim. Arzuya gére krem santi veya
kaymak ilave edelim. Ayvalarin haglandidi suyun bir kismina misir nisastasi ilave edelim. Biraz seker ekleyerek
bir tasim kaynatalim. Servis tabagina koydugumuz ayvalarin yanlarina bu sosu dokup, servis yapalim.
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