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ELMALI AYVA TATLISI

3 biyuk

2 su bardagi tozseker
1 cay kasigi karanfil

1 adet elma

Ayvalarin kabuklarini soyup, ortalarindan uzunlamasina, iki par¢aya boélin.

CGekirdek kismini oyarak cikartin ve diplerini hafifce dizlestirin.

Bes yarim ayvayi, dibi diiz bir kaba siralayin. 1,5 bardak su ve yarim bardak tozseker ve 5-6 ayva ¢ekirdegi
koyup, hafifce haglayin.

Yarim ayvayla, soyulmus bir elmayi irice rendeleyin. Bir bardak tozseker ve 1 kahve fincani su katip karigtirarak
marmelat halinde pisirin.

Hazirladiginiz marmeladi, fotografta géralduga gibi ayvalarin ortalarina taksim edin. Kalan sekeri ve karanfilleri
Ustlerine serpistirin ve kisik ateste kaynatarak kizarmasini ve surubun koyulagsmasini saglayin.

Soguduktan sonra dilerseniz kaymakla servis yapin.

ML® Balli Muz icin tiklayin
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