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ELMALI AYVA TATLISI

3 adet biyik Ayva

10 yemek kasigi Seker
2 adet Elma

Yarnim c¢ay kasig1 Targin
Sislemek Igin:

Ceviz

Taze Kaymak

Ayvalari soyup ortadan ikiye bdlerek ¢ekirdek yuvalarini temizleyin.

Firnna girebilecek kapakli bir kaba dizin. Her yarim ayva igin iki yemek kasigi ve iki kasik da fazladan olmak
Uzere sekiz kagik toz sekeri Uzerlerine gezdirin.

Gok kisik ateste pismeye birakin. Renk vermesi icin ¢ekirdekleri firin kabina eklemeyi unutmayin. Diger tarafta
elmalari soyup rendeleyerek kalan iki kasik seker ve targinla karigtirin.

Atesten aldiginiz ayvalarin ¢ekirdek yuvalarina rendelenmis elmalari esit olarak yerlestirin kendi suyu ile 160
derece i1sidaki firina verin. Kendi suyu az gelirse yarim ¢ay bardagi sicak su ekleyebilirsiniz. EImalar ve ayvalar
firnda iyice yumusayinca ¢ikarin.

Servis tabaklarina alin.

Soguduktan sonra Uzerini taze kaymak ve cevizle sisleyerek servis yapiniz.
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