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ELMALI AYVA TATLISI

4 adet orta boy ayva

1 su bardagi toz seker

3 adet orta boy tath elma

2 su bardagi su

3-4 adet karanfil

150 gram taze kaymak

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi

Ayvalarin kabuklarini soyup, ortadan ikiye kesin. Gekirdek yuvalarini ¢ikarin, ¢ekirdeklerini ayirin. Elmalari
soyup, rendeleyin ve beklerken kararmamalari igin Gizerine bir limon suyu sikin.

Ayvalari genis bir tencereye oyuk kisimlari Uste gelecek bicimde yerlestirin. Bu oyuklara elma rendesini
paylastirin. Ayni bicimde toz sekeri de her ayvanin Gzerine serperek paylastirin. Tencereyi kisik atege oturtup,
icine ayva ¢ekirdeklerini ve karanfillerini serpin. 2 su bardagi suyu da kenarindan yavasgga ekleyin. Tencerenin
kapagini kapatmadan kisik ateste pismeye birakin.

Ayvalarin rengi pembelesince atesten alin. Servis tabaklarina yerlestirin. Taze kaymak veya krem santiyle
susleyip, ceviz igi serpin. Soguk olarak ikram edin.
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