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ELMALI AY KURABIYESI

1 cay bardadi pudragekeri
3,5 su bardagi un

Yarim paket vanilya

250 gram margarin

1 corba kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani pudrasekeri
4 adet eksi elma

1 cay bardagi tozseker

1 tath kasidi tarcin

Yarim su barda@ dévilmus findik
1 cay bardagi kurutizim

Kurabiye hamuru icin bir kabin i¢inde oda sicakligindaki margarin, 2 gorba kasidi tozseker, 1 ¢orba kasigi stit,
su ve yumurta sarilarini kanstirin. Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip yogurun. K¢k kaliplari yaglayin.
Hamurdan mandalina blyUkliginde parcgalar kopartin. Hamurlari kalibin igine ve kenarlarina yerlestirin. Hamuru
catalla delin Bagka bir kapta beze i¢in yumurta aklarini tozsekerle mikserleyerek kar haline getirin. Findigi
robottan gegirip incecik ¢ekin ve beze karigimina ekleyip karigtirin. Beze karigimini kaliplarin igine paylagtirin.
Onceden isitilmis 170C firinda pembelesene kadar pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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