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ELMALI AY COREGI

Malzeme:

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi
250 gr Bizim Margarin

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
4 su bardagi Bizim Mutfak Un

Ic Malzeme igin :

4 adet elma

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tarcin

5-6 adet ceviz

2 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Seker

Hamur igin margarini oda isisinda yumusamaya birakin. Unu eleyin. Kabartma tozu ile birlikte harmanlayin.
Aygicek yagi, yogurt ve sekeri ekleyip purizsiz ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun
Uzerini nemli bir bezle 6rtlp 15 dakika dinlenmeye birakin. I¢ malzemesi igin elmalarin kabudunu soyup zar
seklinde dograyin. Tencereye aktarin. Seker ve targin ekleyip elmalar hafif yumusayana dek pisirin. Ocaktan
alin, iri gekilmig ceviz iclerini ekleyip sogumaya birakin. I¢ malzeme hazirdir. Dinlendirmis oldugunuz hamurdan
ceviz blyukliginde bezeler alarak unlanmis tezgahta avucunuzla bastirarak daire seklinde agin. 1 tath kasig
kadar i¢ malzemeden agtiginiz hamurun bir kenarina paylagtirin. Hamurlarin her birini rulo geklinde kivirin.
Rulonun iki ucunu gevirerek ay sekli verin. Hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden
isitilmig 175 derece firinda hamurun Uzeri hafif pembelesene kadar pisirin. Gérekleri firndan ¢ikartinca
pudrasekerine bulayin. Servis tabagina dizip soguttuktan sonra servis yapin.
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