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ELMALI AY BISKUVI

Malzeme:

1 kg elma

2 su bardagi toz seker

250 gr ceviz

1 ¢corba kasigi targin

Slslemek igin :

1 cay bardagi Bizim Mutfak Pudra Seker
Hamuru igin :

1 kg Bizim Mutfak Un

2 adet yumurta

500 gr yogurt

2 cay bardagi Bizim Aycicek Yagi

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin. icine tozseker ve ince gekilmis ceviz iglerini ilave edip pisirin. Suyunu
cekilince ocaktan alin ve targmla tatlandirin. Karigtirip sogumaya birakin. Hamur igin elenmis un, 2 yumurta,
yogurt ve siviyagi hamur yogurma kabina aktarin. Plrlzsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun. Uzerini
streg folyo ile kaplayip 1 saat buzdolabinda bekletin. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar elde edin. Un
serpilmis tezgahin Uzerinde hazir yutkadan biraz daha kalinca agin. Ucgen seklinde kesip her liggen parcasinin
genis kismina elmali i¢ malzemeden paylastirin. Sigara boregi seklinde sarip yagh kagit serili firin tepsisine yan
yana dizin. Uzerlerine 1 yumurtanin sarisindan sardn. Onceden isitilmis 180 derece firnda tizerleri hafifge
pembelesinceye kadar pisirin. llikken pudraseker serpin. llik veya soguk servis yapin.
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