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ELMALI ACIK TART

Mazda Lezzete Gotlren Marka
Mehmet Yasin

6 adet kare milféy hamuru
4 adet orta boy yesil elma
Karamel igin:

1 su bardagi toz seker

60 gr tereyadi

Elmalarin kabugunu soyup dérde keserek cekirdeklerini ¢ikarin. Karamel igin 1 su bardagi toz sekeri sos
tenceresine alin. Tahta bir kasik yardimiyla karistirarak sekeri eritin ve karamel rengi alana kadar orta ateste
yaklasik 5 dakika pigirin. Ocagi kapatip 60 gr tereyadini tahta kasik yardimiyla karigtirarak yedirin. Hazirladiginiz
karameli sicakken 30 santim ¢capindaki tart kalibinin tabanina yayin ve elma dilimleri ile Gzerini kaplayin. 6 adet
milféy hamurunu kare olugturacak sekilde birbirine yapistirin. Merdaneyle hafifce agin. Elmalari gériinmeyecek
sekildemilfdyle kaplayin. Onceden isitiimis 190 derece firinda 25 dakika pisirin. Servis tabagina ters gevirip alin.
Dilimleyip servis yapin.
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