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ELMA VE VISNE DOLGULU MINI COREKLER

2 su bardagi un

75 gram margarin

% su bardagi sut

2 cay kasigi kabartma tozu

1 tane elma

1 tath kasidi nisasta

100 gram vigne

1 cay bardagdi toz seker

Yarim su bardag iri gekilmis ceviz igi
1 tane yumurta aki

Hamur igin un,sana yag,sut ve kabartma tozunu derin bir kaba alip iyice yogurun. Streg filme sarip
buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Elmanin kabuklarini soyduktan sonra tavla zari blyUkluginde dograyin.
Uzerine vigne ve diger malzemeleri ekleyip karigtirin. Hamuru tezgaha alin. Istediginiz dlgtlerde yuvarlaklar
kesin. Uzerine yumurta aki siriin. Hargtan 1 yemek kagsigi ilave edip yarim ay seklinde kapatin. Uzerine bigcakla
kicUk kesikler yapin. Tekrar yumurta aki sirip toz seker serpin. Onceden isitiimig 180 derece firinda pisirin.
Servis yapin.
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